Tageskarte Sonntag, 20. April 2025

Vorspeisen

Schwarzwalder Rauchforellenmousse | griine Gurke

Safran | Pumpernickel 16.-
Rindercarpaccio | Radieschen | Belper Knolle | Rucola 15.-
Bunte Blattsalate 10.-
Suppen

Leichte Kartoffel-Pilzsuppe | Barlauch &l 9.-
Spargelsuppe 9.-
Hauptgange

Lammrlcken | Krduterkruste | Rosmarin-HonigsoRe

buntes Frihlingsgemise | Tomatenpolenta 35.-
Gebratenes Saiblingsfilet | Limettenschaum | Roter Reis

Zuckerschoten 31.-
Kartoffelgnocchi | Spargel in Rahm Rucolapesto 23.-
Kalbsfilet | Waldpilze in Rahm | Knpfle 38.-
Dessert

WeiBes Schokoladenmousse | Maracuja 11.-
Waldbeeren | weille Schokolade | Kokos 11.-
Kése vom Brett 15.-
100g Pralinen 14.-

Menu in 4-Géangen: 60.- Euro
Vorspeise/Suppe/Hauptgang/Dessert

Menu in 3-Gangen: 55.- Euro
Suppe/Hauptgang/Dessert

2022 Brezza Bianco
Chardonnay & Pinot Gris
Weingut Lungarotti
Italien | Umbrien
0.1l 5.50
0.751 35.-

2018 Pinot Noir PN trocken
Weingut Stigler
Baden | Kaiserstuhl
0.1l 7.50
0.75] 45.-







