HOTELPARKMENU
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Carpaccio vom Rind
Truffelcreme | Salatspitzen im Kartoffelkdrbchen
eingelegter Kurbis

Wildconsomme
Pistazienfladle | Rehstrudel

Jakobsmuschel
Passionsfrucht | Zucchini | Bulgur

Filet und Bdckchen vom Weidekalb
Wintergemuse | Waldpilze in Rahm | Krauterknopfle

Warmer Schokoladenkuchen
Karamellisierte Banane | Walnusseis

78 pro Person
Nur als vollstandiges MenU erhaltlich



VORSPEISEN & SUPPEN

Carpaccio vom Rind

18

Traffelcreme | Salatspitze im Kartoffelkorbchen | eingelegter Kurbis

Hotelparksalat
Frische Blattsalate | Rohkost

Feldsalat
Speck | Croutons

Tagesvorspeise

Fladlesuppe
Rinderconsommeé | Krauterpfannkuchen

Tagessuppe

FUR ZWEI

Ch&teaubriand
Kartoffelgratin | Gemuse | Sauce Bearnaise
400 g tranchiert am Tisch

Rehrucken ,Baden Baden”
Rahmwirsig | Spatzle | Preiselbeerbirne | Holunderbeerenjus
Aur Vorbestellung bis 15 Uhr

Ganze Nordsee Seezunge
Serviert in zwei Gangen
Auf Vorbestellung bis 15 Uhr

l Seezungen Consomme
Safran | Gemuse
. Seezunge Colbert
La Ratte Kartoffeln | Spinat | Colbert Butter
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10

o4
pro Person

o4
pro Person

o2
pro Person



HAUPTGANGE

Hausgemachte Maultaschen
Gemuse | Rinderbouillon | Zwiebelschmelze

Pinsa
Tomatensugo | Waldpilze | Schalotte | Krauter
Zusatzlich mit Schwarzwdlder Schinken

Gebratene Forellenfilets
Mandelbutter | Duftreis | Wilder Brokkoli

Klassisches Wiener Schnitzel
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone

Rehragout
Waldpilze | Preiselbeerbirne | Haselnuss Spatzle

Rumpsteak

Knusprige Kartoffeln | Krauterbutter | Burgunderjus | Salat

Filet vom Weiderind

Wirsing | glasierte Petersilienwurzel | Chorizo Bratkartoffeln

Tageshauptgang
Fleisch oder Fisch
Vegetarisch
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plus 4

32

32

35

40

43

32
23



GRILLDINNER

Aur \/orbesz‘e//ung bis 15 Uhr

FeuerspieB am Tischgrill
Grillen Sie selbst — direkt am Tisch Uber offener Flamme

In Drei Gangen

Fladlesuppe
Rinderconsommeé | Krauterpfannkuchen

Zwei FeuerspieBe nach Wahl
Rind | Kalb | Pute | Lachs
Je SpieB 120 g

Dazu servieren wir
Salat | Rosmarinkartoffeln | Knoblauch Dip | Paprika Salsa

Tagesdessert

60 pro Person
15 pro zusatziichem Spiel5



FONDUE SPEZIALITATEN

Auf \/orbesz‘e//ung bis 15 Uhr

A
\

Serviert in der Vinothek, am Muhlsteinkamin

Fondue Bourguignonne
200 g Wurfel vom Rinderfilet

Fondue Chinoise
200 g Rind | Schwein | Pute

Dazu servieren wir
Auswahl an Dips | Eingelegtes & frisches Gemuse
Knusprige Kartoffeln | Brot | Salat

Fleisch Nachservice 100 g

Schweizer K&sefondue

Schweizer K&sefondue Royal
o0 g Rind | 50 g Putenfleisch

Dazu servieren wir
Brot | Speck® | Eingelegtes Gemuse | Salat

62
pro Person

S8
pro Person

20

32
pro Person

42
pro Person



NACHSPEISEN

Warmer Schokoladenkuchen
Karamellisierte Banane | Walnusseis

K&se vom Brett
Feigensenf | Walnusse | Trauben

Affogato
Espresso | Vanilleeis

100 g Pralinen

Tagesdessert

KAFFEE & DIGESTIF

Cafe Creme
Espresso

Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato

Digestif vom Wagen
Schnapse, Brande & Likore — am Tisch serviert
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3.30

3.30

3.30

410

4.50



HINWEISE & INFORMATIONEN

Alle Preise verstehen sich in € Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
FUr Umbestellungen berechnen wir 3 €.

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.
Eine separate Allergentbersicht liegt fur Sie bereit.

LUSATZSTOFRFE

1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 chininhaltig

4 mit Antioxidationsmittel | S mit Geschmacksverstarker | 6 geschwefelt
/ geschwarzt | 8 gewachst | 9 mit SuBungsmittel

10 mit Phosphat | 11 koffeinhaltig | 12 mit Milcheiweil3

13 enthdlt eine Phenylalaninguelle | 14 gentechnisch verandert

ZUM ABSCHLUSS

Schén, dass Sie da sind. Mit Sorgfalt, Zeit und Liebe zur Region servieren
wir Ihnen das Beste, was der Schwarzwald zu bieten hat:

Frisches GemuUse, Fisch aus heimischen Gewdssern
und Fleisch von Bauernhofen aus der Umgebung‘

Alles wird frisch zubereitet - manches braucht einen Moment.
Danke fur lhre Geduld. Und furs GenieBen.
Wir wunschen Ihnen einen genussvollen Abend.

Tobias Horrer & Sascha Fehrenbach

Restaurantleitung & Klchenchef

und das gesamte Team von
Jans Restaurant



